PABRA

KADABRA MALBEC

Cosecha: 2022

Varietal

100% Malbec

Localizacion del Viiedo

Valle Central, Mendoza — Argentina.

Vinificacion

Cosecha manual

Recepcidn de bins en bodega

Despalillado seguido de maceracion en frio
Fermentacion a temperatura controlada en
tanques de acero inoxidable, utilizando levaduras
seleccionadas.

Prensado de la uva

Fermentacion malolactica natural

Estabilizacion en frio, filtracion y embotellado

Notas de Cata

Este vino muestra un aspecto brillante y claro de
intenso color rojo purpura. Se caracteriza por

~ aromas vibrantes y deliciosos de frutos rojos y
negros maduros que invitan a degustarlo. La
entrada en boca es elegante y con una marcada
definicion frutal que hace que casi parezca dulce, y
le sigue un final generoso y armonioso.

Premios

Cosecha 2021

91 Pts - James Suckling

Cosecha 2022

Medalla de Oro - Gilbert & Gaillard

90 Pts - Medalla de Plata — IWSC

Medalla de Plata — Usa Wine Ratings

Medalla de Plata — Sommeliers Choice Awards
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